- - -

@ Ecole Les Monts d'Aunay Du 08/04/20’4 au 12/04/2024
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Menu

Gratin de torsades Bio, piperade et mozzarella ®

Gouda Bio 5
Flan au chocolat

Hachis parmentier de boeuf 00
[Parmentier a I'égrainé de pois Bio ®
Emmental Bio @

Salade de fruits frais

Taboulé & la semoule BIO @

Sauté de porc (régional) 90 -sauce dijonnaise
[Palet végétarien montagnard - Sauce dijonnaise
Petits pois

Yaourt sucré

Tarte au flan patissier a la vanille o

Paté de campagne Label RougeO@ -, cornichons .
/Céleri rapé - Sauce facon remoulade = -
Poisson pané 100 % filet Msc@ E =
/Pané fromager

Mélange de pommes de terre et carottes

Compote fraiche pomme Bio poire @0
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Vendredi

Nos menus sont susceptibles de changement en fonction de nos approvisionnement.

Bio o Plat signature OOrigine France @Régional ®Produit labellisé Toutes nos viandes de boeuf,porc et veau sont d'origine francaise.
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